CVUA

Rheinland

Anlage zur Akkreditierungsurkunde vom 26.03.2025 (D-PL-18367-06-00)

Kurztitel: Norm Ausgabestand: Norm / e — _— Ausgabedatum
! ‘ K;’rﬁ‘f'f/eo'"s";ﬁ:'ﬂ‘fr Version) | eekiNorm/nomahnliches Brifveriahrenioderibiatsverfatien Matrix Priifbereich allg. Priifbereich spez. Kategorie Flex interner
Priifverfahren Prifverfahren Priifvorschrift
P0000_00_001 02 Beschreibende Sinnespriifung von Lebensmitteln und Kosmetika Lebensmittel 1.7 Sensorische Untersuchungen 23.07.21
P0000_00_001 02 Beschreibende Sinnespriifung von Lebensmitteln und Kosmetika Kosmetika 23 Sensorische Untersuchungen 23.07.21
P0000_00_002 01 Préparativ-gravimetrische Untersuchungen zur Bestimmung Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische |1.1.4 Bestimmung von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen |C 19.01.17
wertgebender Anteile in Lebensmitteln Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
P0000_00_003 02 Priifung auf Besatz und Verunreinigungen bei Lebensmitteln und Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische [1.1.4 Bestimmung von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen |C 09.05.25
kosmetischen Mitteln Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
P0000_00_003 02 Prifung auf Besatz und Verunreinigungen bei Lebensmitteln und Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische |2.1.4 Bestimmung von Verunreinigungen und der C 09.05.25
kosmetischen Mitteln Untersuchungen Fullmenge mittels Gravimetrie in Kosmetika
P0000_00_004 03 Bestimmung der Fiillmenge bei Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische |1.1.4 Bestimmung von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen |C 30.03.22
Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
P0000_00_005 01 Bestimmung des Abtropfgewichts bei Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische [1.1.4 Bestimmung von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen |C 19.01.17
Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
P0000_00_008 01 Untersuchung von Lebensmitteln und Kosmetika mit Stereolupe und  [Lebensmittel 1.2 visuelle Untersuchungen 121 Nachweis von Inhaltsstoffen und 19.01.17
Mikroskop Verunreinigungen in Lebensmitteln mittels
mikroskopischer Untersuchungen
P0000_00_008 01 Untersuchung von Lebensmitteln und Kosmetika mit Stereolupe und  [Kosmetika 22 Nachweis von Inhaltsstoffen und Verunreinigungen 19.01.17
Mikroskop mittels mikroskopischer Untersuchungen in Kosmetika
P0000_18_001 03 Bestimmung der SchriftgréRe auf Oberflachen von Verpackungen 1.2 visuelle Untersuchungen 122 Bestimmung der Schriftgrée (Lange) von 30.03.22
von Lebensmitteln und kosmetischen Mitteln mittels Digitalmikroskop gedruckten Texten
und Prézisionsmessskala
ASU L 20.01/02-1 1980-05 P5110_01_002 01 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische [1.1.2 Bestimmung des pH-Wertes mittels C 06.01.17
Messung des pH-Wertes in Mayonnaisen und emulgierten So3en Untersuchungen Elektrodenmessungen in Lebensmitteln
ASU L 18.00-6 2003-12 P5110_03_001 03 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische  [1.1.5 Bestimmung von Inhaltsstoffen mittels Cc 10.08.22
Bestimmung des Stéarkegehaltes in Feinen Backwaren (modifiziert) Untersuchungen Polarimetrie in Lebensmitteln
ASU L 17.00-5 2003-12 P5110_03_002 04 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische [1.1.5 Bestimmung von Inhaltsstoffen mittels C 15.08.22
Bestimmung des Starkegehaltes in Brot einschlieRlich Kleingeback Untersuchungen Polarimetrie in Lebensmitteln
aus Brotteigen (modifiziert)
P5110_03_003 01 Bestimmung des Starkegehaltes in Gewiirzen und Wirzmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische [1.1.5 Bestimmung von Inhaltsstoffen mittels C 30.03.22
Untersuchungen Polarimetrie in Lebensmitteln
ASU L 52.06-2 1988-05 P5110_06_005 02 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische  [1.1.4 Bestimmung von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen [C 21.12.17
Bestimmung des Gesamtfettgehaltes in Speisesenf Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
ASU L 18.00-5 2017-10 P5110_06_015 02 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische [1.1.4 Bestimmung von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen |C 21.12.17
Bestimmung des G altes in Feinen 1 nach Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
Séaureaufschluss mittels Extraktion und Gravimetrie
ASU L 44.00-4 1985-12 P5110_06_016 02 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische [1.1.4 Bestimmung von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen |C 21.12.17
Bestimmung des Gesamtfettgehaltes in Schokolade Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
ASU L 20.01/02-5 1980-05 P5110_06_020 02 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische [1.1.4 Bestimmung von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen |C 21.12.17

Bestimmung des Gesamtfettgehaltes in Mayonaisen und emulgierten
SoRen

Untersuchungen

mittels Gravimetrie in Lebensmitteln

Seite 1/20




CVUA

Rheinland

Anlage zur Akkreditierungsurkunde vom 26.03.2025 (D-PL-18367-06-00)

mikrowellenunterstiitztem Saureaufschluss

Untersuchungen

mittels Gravimetrie in Lebensmitteln

P5110_06_022 02 Ing des F in anderen L auBer in Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 114 Ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 21.12.17
Milch, Milcherzeugnissen, Kése, Senf, Fleisch, Fleischerzeugnissen, Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
Waurstwaren, Schokolade, Feinen Backwaren, Mayonnaise und
i SoRen; gravil i Verfahren nach Weibull-
Berntrop
ASU L 20.01/02-3 1980-05 P5110_06_023 01 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 114 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 06.01.17
Bestimmung der Trockenmasse in Mayonnaise und emulgierten Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
SoRen
ASU L 18.00-4 1984-11 P5110_06_024 01 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 114 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 07.01.22
Bestimmung der Asche in Feinen Backwaren Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
ASU L 53.00-4 1996-02 P5110_06_025 01 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 114 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 07.01.22
Untersuchung von Gewdirzen und wiirzenden Zutaten Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
Bestimmung der Gesamtasche und der saureunlslichen Asche
(Ubernahme der gleichnamigen Deutschen Norm DIN 10223,
P5110_06_026 01 Ing des Gi 1altes von Ro: (525°C) Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 114 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 07.01.22
Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
P5110_06_027 03 Bestimmung des Aschegehaltes in Lebensmitteln, wie Schokolade, |Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 114 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 07.05.25
kakaohaltige Lebensmittel, Fertiggerichte und Essig Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
ASU L 18.00-23 2016-03 P5110_06_028 02 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 114 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 05.04.23
i ing des Trocknur 1stes in sp 1 Feinen Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
Backwaren (Seesandmethode) (modifiziert)
ASU L 52.06-1 1988-05 P5110_06_029 01 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 114 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 07.01.22
Bestimmung der Trockenmasse in Speisesenf Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
P5110_06_030 01 ing der Gi offe in L i - Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 114 B ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 07.01.22
Teilautomatisiertes enzymatisch-gravimetrisches Verfahren Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
ASU L 17.00-4 2017-10 P5110_06_031 01 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 114 B ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 21.12.21
i ing des G 1altes in Brot einschlieRlich Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
Kleingebéck aus Brotteigen nach Saureaufschluss mittels Extraktion
und Gravimetrie (modifiziert)
ASU L 17.00-3 1982-05 P5110_06_032 01 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 114 B ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 20.12.21
einschlieBlich Berichtigung Bestimmung der Asche in Brot einschlielich Kleingeback aus Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
2002-12 Brotteigen (modifiziert)
ASU L 16.01-2 2008-12 P5110_06_033 02 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 114 B ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 18.04.23
Bestimmung der Asche in Getreidemehl (modifiziert) Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
ASU L 17.00-1 1982-05 P5110_06_034 02 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 114 Ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 05.04.23
einschlieBlich Berichtigung Bestimmung des Trocknungsverlustes in Brot einschlieRlich Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
2002-12 Kleingeback aus Brotteigen (modifiziert)
ASU L 16.01-1 2008-12 P5110_06_035 02 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 114 B ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 05.04.23
immung des Feuchtigkei altes in Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
P5110_06_036 02 Grauvi ische ing des F inL i nach |Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische [1.1.4  |Bestimmung von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 10.08.23
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Backwaren mittels GC-FID

Untersuchungen

B
und Ki i iten mittels Gaschrc lie
(GC) mit konventionellen Detektoren (FID) in
Lebensmitteln

ASU L 16.00-5 2017-10 P5110_06_037 01 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 114 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 07.02.22
i ing des G altes in eugnissen nach Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
Séaureaufschluss mittels Extraktion und Gravimetrie (modifiziert)
P5110_07_005 02 Ing des Sti nach Kjeldahl und Berechnung | Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 113 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 14.07.23
des Rohproteir inl i wie 1 und Untersuchungen mittels Titrimetrie in Lebensmitteln
Wrzmitteln (titrimetrisch nach AufschluB und
Wasserdampfdestillation)
Thermo Fisher 2016-01-2020-05 P5110_08_007 02 Photometrische Bestimmung von L-Glutaminsaure in Feinkost, Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 111 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 19.07.24
Scientific Oy Ferti i , Knabber i ), Gewdirzen und Wiirzmitteln Untersuchungen mittels Photometrie in Lebensmitteln
L-Glutamic acid mittels Gallery analyzer (modifiziert)
984636
Thermo Fisher 2014-10 P5110_08_016 01 Bestimmung von Harnstoff und Ammoniak in kc 1 Mitteln; K 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 211 ing von Inhaltsstoffen mittels 26.10.20
Scientific Oy enzymatisches Verfahren unter Verwendung von Testkit Thermo Untersuchungen Photometrie in Kosmetika
Ammonia Scientific 984320 (Ammoniak) und 984321 (Harnstoff (Ammoniak))
984320
Thermo Fisher 2014-10 P5110_08_016 01 Bestimmung von Harnstoff und Ammoniak in 1 Mitteln; (K 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 211 ing von Inhaltsstoffen mittels 26.10.20
Scientific Oy enzymatisches Verfahren unter Verwendung von Testkit Thermo Untersuchungen Photometrie in Kosmetika
Urea (Ammonia) Scientific 984320 (Ammoniak) und 984321 (Harnstoff (Ammoniak))
984321
R-Biopharm AG 2023-09 P5110_08_017 02 UV-Test zur Bestimmung von D-Milchséure und L-Milchséure in Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 211 ing von Inhaltsstoffen mittels 05.05.25
Enzytec™ Liquid D-/L- Lebensmitteln und anderen Probematerialien Untersuchungen Photometrie in Kosmetika
Lactic acid
E8240
ASU L 13.00-26 2008-06 P5110_10_001 01 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1161 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 07.01.22
Gaschromatographische Untersuchung der Methylester von Untersuchungen und K inanten mittels Gaschrc lie
Fettséuren in tierischen und pflanzlichen Fetten und Olen (GC) mit konventionellen Detektoren (FID) in
(Ubernahme der gleichnamigen Deutschen Norm DIN EN ISO 5508, Lebensmitteln
Ausgabe Juli 1995) (modifiziert)
ASU L 13.00-26 2008-06 P5110_10_001 01 Untersuchung von Lebensmitteln Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2.15.1 |Besti ing von Inhaltsstoffen mittels 07.01.22
Gaschromatographische Untersuchung der Methylester von Untersuchungen Gaschromatographie (GC) mit konventionellen
Fettsauren in tierischen und pflanzlichen Fetten und Olen Detektoren (FID) in Kosmetika
(Ubernahme der gleichnamigen Deutschen Norm DIN EN 1SO 5508,
Ausgabe Juli 1995) (modifiziert)
P5110_10_002 02 Bestimmung der Butterséure als Methylester in Fetten, Olen und in | Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1161 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 05.05.25
aus Lebensmitteln isolierten Fetten; GC-FID Untersuchungen und Ki inanten mittels Gaschrc lie
(GC) mit konventionellen Detektoren (FID) in
Lebensmitteln
P5110_10_003 01 ing des CF i in sta i L ; [Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1161 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 07.01.22
GC-FID Untersuchungen und K inanten mittels Gaschrc lie
(GC) mit konventionellen Detektoren (FID) in
Lebensmitteln
P5110_10_004 01 ing des Ct i in Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1161 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 07.01.22
Salatmayonnaise und eihaltigen Spirituosen; GC-FID Untersuchungen und K inanten mittels Gaschrc e
(GC) mit konventionellen Detektoren (FID) in
Lebensmitteln
P5110_10_005 03 Bestimmung von Propionséure in Brot, Kleingebéck und Feinen Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1161 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 05.05.25
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ASU L 08.00-60 2014-08 P5110_17_001 02 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.10 ing von Inhaltsstoffen mittels 29.04.19
Bestimmung der Gehalte an Rohprotein, Wasser, Fett, Asche und Untersuchungen Infrarotspektroskopie (NIR, FT-IR) in
BEFFE in Wurstwaren, Fleisch und Fleischerzeugnissen; Lebensmitteln
Nahinfrarotspektroskopisches Verfahren; Screeningverfahren
(modifiziert)
P5110_17_005 01 ing ahlter Int in Feinen B mittels |Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.10 ing von Inhaltsstoffen mittels 07.01.22
Nahinfrarot-spektroskopie (NIRS) — Screening-Methode — Untersuchungen Infrarotspektroskopie (NIR, FT-IR) in
Lebensmitteln
P5110_17_006 02 Ing ahlter Int in Kaffee mittels Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.10 ing von Inhaltsstoffen mittels 07.05.25
Nahinfrarotspektroskopie (NIRS) — Screening-Methode — Untersuchungen Infrarotspektroskopie (NIR, FT-IR) in
Lebensmitteln
P5110_17_007 02 Ing ahlter Int in WiirzsoBen und Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.10 ing von Inhaltsstoffen mittels 07.05.25
emulgierten SoRen mittels Nahinfrarotspektroskopie (NIRS) — Untersuchungen Infrarotspektroskopie (NIR, FT-IR) in
Screening-Methode — Lebensmitteln
P5110_17_008 02 Bestimmung ausgewahlter Inhaltsstoffe in alkoholischen Getranken | Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.10 ing von Inhaltsstoffen mittels 07.05.25
mittels Nahinfrarotspektroskopie (NIRS) — Screening-Methode — Untersuchungen Infrarotspektroskopie (NIR, FT-IR) in
Lebensmitteln
P5110_17_009 02 Ing ahlter Int in Sck mittels. Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.10 ing von Inhaltsstoffen mittels 07.05.25
Nahinfrarotspektroskopie (NIRS) — Screening-Methode — Untersuchungen Infrarotspektroskopie (NIR, FT-IR) in
Lebensmitteln
P5110_17_010 01 Bestimmung ausgewabhlter Inhaltsstoffe in Brot und Kleingebécken Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.10 ing von Inhaltsstoffen mittels 21.02.22
mittels Nahinf-rarotspektroskopie (NIRS) — Screening-Methode — Untersuchungen Infrarotspektroskopie (NIR, FT-IR) in
Lebensmitteln
P5110_17_012 02 Ing ahlter Int in Kr ack mittels Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.10 ing von Inhaltsstoffen mittels 07.05.25
Nahinfrarotspektroskopie (NIRS) — Screening-Methode — Untersuchungen Infrarotspektroskopie (NIR, FT-IR) in
Lebensmitteln
P5110_18_008 05 Ing des Sti inL i wie Feine Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1111 ing von Inhaltsstoffen mittels
Backwaren, Schokolade, Kakao, Wirzmittel, Fertiggerichte und Untersuchungen Elementaranalyse nach Dumas in Lebensmitteln
Emulsionslikére - Verfahren nach Dumas
05.05.25
ASU L 17.00-18 2013-08 P5110_18_010 02 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.11 |Besti ing von Inhaltsstoffen mittels 07.05.25
Bestimmung des Rohproteingehaltes in Brot einschlieBlich Untersuchungen Elementaranalyse nach Dumas in Lebensmitteln
Kleingebé&ck aus Brotteigen — Dumas-Verfahren
P5110_18_011 01 ing der ivitat in Lek angegeben als aw-| Lebensmittel 13 visuelle Untersuchungen Bestimmung von Kennzahlen in Lebensmitteln 07.01.22
Wert
P5120_00_002 01 Sinnespriifung und Uberpriifung der Kennzeichnung durch den Lebensmittel 17 Sensorische Untersuchungen 07.01.22
amtlichen Wein- und Spirituosenkontrolleur in Wein, Erzeugnissen
aus Wein, weindhnlichen Getranken und Spirituosen
ASU L 46.02-3 2017-10 P5120_01_001 02 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 112 ing des pH-Wertes mittels 29.12.17
Bestimmung des pH-Wertes und des Sauregrads; Verfahren fiir Untersuchungen Elektrodenmessungen in Lebensmitteln
Rostkaffee
(Ubernahme der gleichnamigen Deutschen Norm DIN 10776 Teil 1,
Ausgabe Juli 2016)
ASU L 52.04-1 1987-06 P5120_01_002 05 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 112 Ing des pH-Wertes mittels 14.11.23
Messung des pH-Wertes in Essig, ausgenommen Weinessig*) Untersuchungen Elektrodenmessungen in Lebensmitteln
(modifiziert)
ASU L 52.01.01-3 1983-11 P5120_01_003 04 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 112 (B ing des pH-Wertes mittels 14.11.23
Bestimmung des pH-Wertes von Tomatenketchup und Untersuchungen Elektrodenmessungen in Lebensmitteln
vergleichbaren Erzeugnissen (Ubernahme der gleichnamigen
Methode V/30 (11/82) der Untersuchungsmethoden fiir die
Feinkostindustrie, herausgegeben vom Bundesverband der
Deutschen Feinkostindustrie, Bonn) (modifiziert)
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Bestimmung des Massenverlustes von Kaffee-Extrakt,
Trockenschrankverfahren bei Normaldruck - Routineverfahren
(Ubernahme der gleichnamigen Deutschen Norm DIN 10764-4,
Ausgabe Mérz 2007)

Untersuchungen

mittels Gravimetrie in Lebensmitteln

ASU L 46.03-4 2017-10 P5120_01_004 01 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 112 Ing des pH-Wertes mittels 06.11.20
Bestimmung des pH-Wertes und des S&uregrads - Verfahren fiir Untersuchungen Elektrodenmessungen in Lebensmitteln
Kaffee-Extrakt (Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN 10776-2,
Ausgabe Juli 2016)
OIV-MA-AS313-15, |R2011 P5120_01_005 01 Sammlung internationaler Analysenmethoden fir Wein und Most Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 112 ing des pH-Wertes mittels 07.01.22
Type | method pH-Wert in Wein, weinhaltigen und weinahnlichen Erzeugnissen Untersuchungen Elektrodenmessungen in Lebensmitteln
P5120_01_006 01 Bestimmung des pH-Wertes in Weinessig Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 112 ing des pH-Wertes mittels 26.11.21
Untersuchungen Elektrodenmessungen in Lebensmitteln
P5120_04_001 02 Bestimmung des &therischen Olgehaltes in Gewiirzen, wilrzenden Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.14 ing des &therischen Olgehaltes mittels 22.12.17
Zutaten und Krautern mittels Wasserdampfdestillation Untersuchungen volumetrischer Untersuchung in Lebenmsitteln
OIV-MA-AS2-03B R2012 P5120_05_001 01 Sammlung internationaler Analysenmethoden fiir Wein und Most Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.12 |Physikalische L wngen von Lebensmitteln 07.01.22
G (Dict Untersuchungen
(Resolution Oeno 377/2009, revised by Oeno 465/2012) (modifiziert)
OIV-MA-AS312-01A |R 2016 P5120_05_002 01 Sammlung internationaler Analysenmethoden fir Wein und Most Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.12 |Physikalische L ungen von Lebensmitteln 07.01.22
Abschnitt 4 B i.V.m. Getranke mit geringem Alkoholgehalt - Messung des Alkoholgehalts Untersuchungen
Abschnitt 2.2.B von Wein mit i Densi ie unter Ver dung eines
Biegeschwingers (Resolution OENO 566/2016; Type | methods)
(modifiziert)
OIV-MA-AS2-01A R 2012 P5120_05_003 01 Sammlung internationaler Analysenmethoden fir Wein und Most - Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.15 ing der Dichte mittels Biegeschwinger in 07.01.22
Abschnitt 2.B Messung der Dichte und der relativen Dichte bei 20°C mithilfe eines Untersuchungen fliissigen Lebensmitteln
elektronischen Dichtemessers unter Verwendung eines
Biegeschwingers (modifiziert)
VO (EG) Nr. zuletzt geéndert 2016-04 P5120_05_004 02 Verordnung (EG) Nr. 2870/2000 der Kommission vom 19. Dezember |Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.15 |Besti ing der Dichte mittels Biegeschwinger in 07.10.22
2870/2000, Anhang 2000 mit i ichen Ry oden fur Untersuchungen fliissigen Lebensmitteln
Abschnitt |, Methode Spirituosen; Bestimmung des Alkoholgehaltes in Spirituosen mittels
B Biegeschwinger (modifiziert)
P5120_05_005 01 Bestimmung des CO,-Uberdrucks mittels Mehrfach-Volumen- Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.12 |Physikalische Untersuchungen von Lebensmitteln 07.01.22
Expansion in Wein, Schaumwein, Perlwein und anderen Untersuchungen
alkoholischen Getranken
P5120_05_006 02 Bestimmung der absoluten Dichte (bei 20 °C) von Ketchup, Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische [1.1.15 |zur Akkreditierung vorgesehen 05.05.25
WiirzsoRRen, Senf, Essig und Essigerzeugnissen Untersuchungen
ASU L 44.00-3 1985-12 P5120_06_004 03 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 114 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 02.11.22
i ing des Trocker in massiver Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
(modifiziert)
ASU L 46.02-2 2017-10 P5120_06_006 03 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 114 B ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 21.07.20
Bestimmung des wasserloslichen Extraktanteils -Verfahren fir Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
Rostkaffee
(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN 10775, Ausgabe Juli
2016)
ASU L 46.02-6 2004-07 P5120_06_007 01 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 114 Ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 10.01.17
Bestimmung des Massenverlustes von gemahlenem Rostkaffee bei Untersuchungen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln
103 °C - Routineverfahren-
(Ubernahme der gleichnamigen Deutschen Norm DIN 10781,
Ausgabe November 2000)
ASU L 46.03-9 2007-04 P5120_06_008 o1 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische [1.1.4  |Bestimmung von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 10.01.17
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Titration nach Destillation

Untersuchungen

mittels Titrimetrie in Lebensmitteln

ASU L 18.00-7 1988-12 P5120_07_001 03 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 113 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 02.11.22
Bestimmung von Chlorid zur Berechnung von Kochsalz in Feinen Untersuchungen mittels Titrimetrie in Lebensmitteln
Backwaren (modifiziert)
ASU L 52.04-2 1987-06 P5120_07_003 05 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 113 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 10.01.24
Bestimmung der titrierbaren Sauren (Gesamtsaure) in Essig, Untersuchungen mittels Titrimetrie in Lebensmitteln
ausgenommen Weinessig*) (modifiziert)
ASU L 20.01/02-2 1980-05 P5120_07_004 03 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 113 Ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 10.01.24
i Ing des Gi | in Mayonnaise und Untersuchungen mittels Titrimetrie in Lebensmitteln
emulgierten SoBen (modifiziert)
ASU L 52.06-3 1989-05 P5120_07_007 03 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 113 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 02.11.22
Bestimmung von Chlorid zur Berechnung von Kochsalz in Speisesenf Untersuchungen mittels Titrimetrie in Lebensmitteln
(modifiziert)
P5120_07_008 03 ing des Natrit in anderen L Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 113 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 11.07.19
potentiometrischen Verfahren Untersuchungen mittels Titrimetrie in Lebensmitteln
ASU L 52.01.01-4 1983-11 P5120_07_009 03 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 113 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 10.01.24
i ing des G & von Tc 1p und Untersuchungen mittels Titrimetrie in Lebensmitteln
vergleichbaren Erzeugnissen (potentiometrische Methode)
ASU K 84.00-3(EG) |1982-05 P5120_07_011 03 Untersuchung von kosmetischen Mitteln Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 213 ing von Inhaltsstoffen mittels Titrimetrie 02.11.22
) is und itati i g des freien Natrium- und Untersuchungen in Kosmetika
Kaliumhydroxids*)
Anhang Methode Il der Ersten Richtlinie der Kommission vom 22.
Dezember 1980 zur Angleichung der Rechtsvorschriften der
Mitgliedsstaaten tiber Analysenmethoden zur Kontrolle der
1setzung der 1en Mittel (80/1335/EWG)
(ABL. EG Nr. L 383/36 vom 31.12.1980) (modifiziert)
P5120_07_012 01 Bestimmung des Wassergehaltes in Krautern und Gewiirzen mittels ~ [Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 113 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 29.12.17
Karl-Fischer-Titration Untersuchungen mittels Titrimetrie in Lebensmitteln
ASU L 46.03-5 2006-12 P5120_07_013 01 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 113 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 04.04.19
Bestimmung des Wassergehaltes nach Karl Fischer in Kaffee und Untersuchungen mittels Titrimetrie in Lebensmitteln
Kaffee-Erzeugnissen- Referenzverfahren fiir Kaffee-Extrakt
(Ubernahme der gleichnamigen Deutschen Norm DIN 10772-2,
Ausgabe Mai 2005)
ASU L 46.02-1 2013-08 P5120_07_014 01 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 113 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 04.04.19
Bestimmung des Wassergehaltes in Rostkaffee nach Karl Fischer; Untersuchungen mittels Titrimetrie in Lebensmitteln
Referenzverfahren
(Ubernahme der gleichnamigen Deutschen Norm DIN 10772-1,
Ausgabe Juni 2009)
ASU L 52.01.01-2 1983-11 P5120_07_016 02 Untersuchung von L i - 1g des Chlori Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 113 B ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 22.04.22
von Tomatenketchup und vergleichbaren Erzeugnissen Untersuchungen mittels Titrimetrie in Lebensmitteln
(potentiometrische Methode) (modifiziert)
OIV-MA-AS321-02 R 2009 P5120_07_017 01 Sammlung internationaler Analysenmethoden fiir Wein und Most Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 113 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 07.01.22
Chloride Untersuchungen mittels Titrimetrie in Lebensmitteln
(Typ Il method)
P5120_07_018 03 Bestimmung des Gehaltes von Schwefeldioxid in Lebensmitteln durch|Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische |1.1.3  [Bestimmung von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 14.06.24
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Scientific Oy
Acetic acid
984318

Lebensmitteln mittels Gallery analyzer unter Verwendung von Testkit
Thermo Scientific 984318 (Acetic Acid) (modifiziert)

Untersuchungen

mittels Photometrie in Lebensmitteln

P5120_07_019 01 Bestimmung von Sulfit in Wein, Weinerzeugnissen, Essigen und Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 113 Ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 07.01.22
Essigerzeugnissen (jodometrische Titration nach Untersuchungen mittels Titrimetrie in Lebensmitteln
Wasserdampfdestillation)
OIV-MA-AS313-01 R 2015 P5120_07_020 01 Sammlung internationaler Analysenmethoden fir Wein und Most Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 113 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 07.01.22
Gesamtsaure (Resolution OIV-OENO 551-2015; Type | method) Untersuchungen mittels Titrimetrie in Lebensmitteln
OIV-MA-AS313-02 R 2015 P5120_07_021 01 Sammlung internationaler Analysenmethoden fir Wein und Most Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 113 Ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 07.01.22
Flichtige Sauren Untersuchungen mittels Titrimetrie in Lebensmitteln
(Type | method)
(Abwei - 70 Pkt 31
P5120_07_022 01 Bestimmung der titrierbaren Sauren (Gesamtséuren) in Weinessig Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 113 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 26.11.21
Untersuchungen mittels Titrimetrie in Lebensmitteln
ASU L 17.00-6 1988-12 P5120_07_023 01 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 113 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 22.04.22
einschl. Berichtigung Bestimmung von Chlorid zur Berechnung von Kochsalz in Brot Untersuchungen mittels Titrimetrie in Lebensmitteln
2009-06 einschlieBlich Kleingebéck aus Brotteigen (modifiziert)
P5120_08_001 02 Bestimmung der Gesamtalkaloide berechnet als Theobromin in Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 111 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 05.04.23
kakaohaltigen Lebensmitteln; photometrisches Verfahren Untersuchungen mittels Photometrie in Lebensmitteln
ASU L 52.06-4 1989-05 P5120_08_002 03 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 111 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 02.11.22
Bestimmung des Gehaltes an Allylsenfél in Speisesenf (modifiziert) Untersuchungen mittels Photometrie in Lebensmitteln
Thermo Fisher 2013-09 P5120_08_006 01 Photc ische Ing von G it id in flussigen | Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 111 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 07.01.22
Scientific Oy Lebensmitteln mittels Gallery analyzer unter Verwendung von Testkit Untersuchungen mittels Photometrie in Lebensmitteln
SO, Total Thermo Scientific 984345 (SO, Total) (modifiziert)
984345
R-Biopharm AG 201703 2023-07 P5120_08_007 02 Colori i Test zur ing von Sulfit in fliissigen Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 111 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 02.11.22
Enzytecw Liquid Lebensmitteln unter Verwendung von Testkit R-Biopharm E8600 Untersuchungen mittels Photometrie in Lebensmitteln
SO,-Total EnzytecTM Liquid SO2-Total (modifiziert)
E8600
Thermo Fisher 2015-07 P5120_08_008 01 Photometrische Bestimmung von D-Glucose in festen und fliissigen | Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 111 B ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 07.01.22
Scientific Oy Lebensmitteln mittels Gallery analyzer unter Verwendung von Testkit Untersuchungen mittels Photometrie in Lebensmitteln
D-Glucose Thermo Scientific 984304 (D-Glucose) (modifiziert)
984304
Thermo Fisher 2010-06 P5120_08_009 01 Photometrische Bestimmung von D-Fructose in festen und fliissigen  [Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 111 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 07.01.22
Scientific Oy Lebensmitteln mittels Gallery analyzer unter Verwendung von Testkit Untersuchungen mittels Photometrie in Lebensmitteln
D-Fructose Thermo Scientific 984302 (D-Fructose) (modifiziert)
984302
Thermo Fisher 2015-07 P5120_08_010 01 Phc ische i ing von se zur Berechnung Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 111 B ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 07.01.22
Scientific Oy der Saccharose in festen und flissigen Lebensmitteln mittels Gallery Untersuchungen mittels Photometrie in Lebensmitteln
Sucrose (Total analyzer (modifiziert)
Glucose)
984312
Thermo Fisher 201210 2022-06 P5120_08_012 01 Photometrische Bestimmung von Lactose in festen und fliissigen Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 111 Ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 07.01.22
Scientific Oy Lebensmitteln mittels Gallery analyzer unter Verwendung von Testkit Untersuchungen mittels Photometrie in Lebensmitteln
Lactose (Glucose) Thermo Scientific 984323 (Lactose (Glucose)) (modifiziert)
984323
Thermo Fisher 2013-05 P5120_08_014 |01 Photometrische Bestimmung von Essigsaure in festen und flissigen  |Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische |1.1.1  [Bestimmung von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 07.01.22
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Untersuchungen

Fiillmenge mittels Gravimetrie in Kosmetika

Thermo Fisher 2010-06 P5120_08_015 01 Pl ische Ing von D-Mil in festen und Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 111 Ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 07.01.22
Scientific Oy fliissigen Lebensmitteln mittels Gallery analyzer unter Verwendung Untersuchungen mittels Photometrie in Lebensmitteln
D-Lactic acid von Testkit Thermo Scientific 984306 (D-Lactic Acid) (modifiziert)
984306
Thermo Fisher 2010-06 P5120_08_016 01 Photometrische Bestimmung von L-Milchséure in festen und fliissigen | Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 111 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 07.01.22
Scientific Oy Lebensmitteln mittels Gallery analyzer unter Verwendung von Testkit Untersuchungen mittels Photometrie in Lebensmitteln
L-Lactic acid Thermo Scientific 984308 (L-Lactic Acid) (modifiziert)
984308
Thermo Fisher 2014-03 P5120_08_018 01 Pl ische ing von L-Ap in flussigen Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 111 Ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 07.01.22
Scientific Oy Lebensmitteln mittels Gallery analyzer unter Verwendung von Testkit Untersuchungen mittels Photometrie in Lebensmitteln
L-Malic acid Thermo Scientific 984310 (L-Malic Acid) (modifiziert)
984310
Thermo Fisher 2012-10 P5120_08_019 01 Photometrische Bestimmung von Glycerin in Getranken mittels Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 111 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 07.01.22
Scientific Oy Gallery analyzer unter Verwendung von Testkit Thermo Scientific Untersuchungen mittels Photometrie in Lebensmitteln
Glycerol 984316 (Glycerol) (modifiziert)
984316
Thermo Fisher 2014-10 P5120_08_020 02 Photometrische Bestimmung von D-Gluconséure in Wein mittels Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 111 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 01.10.24
Scientific Oy Gallery Analyzer unter Verwendung von Testkit Thermo Scientific Untersuchungen mittels Photometrie in Lebensmitteln
D-Gluconic Acid 984710 (D-Gluconic Acid) (modifiziert)
984710
R-Biopharm AG 2018-02 2023-06 P5120_08_021 01 UV-Test zur Bestimmung D-Galactose in festen und fliissigen Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 111 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 31.05.22
Enzytecm Liquid Lebensmitteln mittels Gallery analyzer unter Verwendung des R- Untersuchungen mittels Photometrie in Lebensmitteln
D-Galactose Biopharm Testkits ,Enzytec™ Liquid D-Galactose E8120*
E8120 (modifiziert)
R-Biopharm AG 2018-02 2023-09 P5120_08_022 02 UV-Test zur Bestimmung von Lactose/D-Galactose in festen und Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 111 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 11.03.25
Enzytec™ Liquid fliissigen Lebensmitteln mittels Gallery analyzer unter Verwendung Untersuchungen mittels Photometrie in Lebensmitteln
Lactose/D-Galactose von Testkit R-Biopharm ,Enzytec™ Liquid Lactose / D-Galactose
E8110 E8110* (modifiziert)
R-Biopharm AG 202204 2023-03 P5120_08_023 01 UV-Test zur Bestimmung von Citronensaure in Kakao- und Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 111 ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 03.01.23
Enzytecw Liquid Schokoladenprodukten, Gewiirzen und Wiirzmitteln, Untersuchungen mittels Photometrie in Lebensmitteln
Citric acid Emulsionslikéren und Getranken mittels Gallery analyzer unter
E8230 Verwendung von Testkit R-Biopharm E8230 EnzytecTM Liquid
(Citronenséure) (modifiziert)
R-Biopharm AG 2023-06 P5120_08_024 02 Enzymatischer UV-Test zur Bestimmung von Ethanol in Kombucha, |Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 111 B ing von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen 10.07.25
EnzytecTM Liquid Séften und alkoholfreiem Bier, enzymatisches Verfahren unter Untersuchungen mittels Photometrie in Lebensmitteln
Ethanol Verwendung von Testkit R-Biopharm E8340 EnzytecTM Liquid
E8340 (Ethanol) (modifiziert)
VO(EG) Nr. zuletzt geandert P5120_10_007 01 Verordnung mit gemeinschaftlichen Referenzanalysenmethode fiir | Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.6.1 |Besti ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 07.01.22
2870/2000 v. 2016-04 Spirituosen - Bestimmung der fliichtigen Bestandteile von Spirituosen Untersuchungen und K inanten mittels Gaschre ie
19.12.2000 Anhang - i ing der fliichti Aromat ile von Spirituosen (GC) mit konventionellen Detektoren (FID) in
.2 durch Gaschromatographie (modifiziert) Lebensmitteln
P5120_10_008 01 Bestimmung von 1,2 Propandiol, 1,3 Propandiol und Diethylenglykol [Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1161 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 07.01.22
in Wein mittels GC-FID Untersuchungen und Ki inanten mittels Gaschrc lie
(GC) mit konventionellen Detektoren (FID) in
Lebensmitteln
P5120_17_008 04 Bestimmung ausgewahlter Inhaltsstoffe in alkoholischen Getranken | Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.10 |Besti ing von Inhaltsstoffen mittels 09.12.24
mittels Fourier-Transformations-Infrarotspektroskopie (FTIR) — Untersuchungen Infrarotspektroskopie (NIR, FT-IR) in
Screening-Methode — Lebensmitteln
P5211_00_002 01 ing der Fi in 1en Mitteln Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische |2.1.4  |Bestimmung von Verunreinigungen und der 30.03.22
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V der VO (EG) Nr. 1223/2009 in kosmetischen Mitteln mittels HPLC-
DAD; Multimethode

Untersuchungen

Fliissigschromatographie (LC) mit
konventionellen Detektoren (DAD, FLD, UVD,
RID) in Kosmetika

P5211_01_001 02 Bestimmung des pH-Wertes in kosmetischen Mitteln Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 212 Ing des pH-Wertes mittels 27.09.17
Untersuchungen Elektrodenmessung
ASU K 84.06.01-2 1984-05 P5211_10_002 03 Untersuchung von kosmetischen Mitteln Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2151 ing von Inhaltsstoffen mittels 21.12.17
(EG) Quantitative Bestimmung des Gesamtfluorids in Zahnpasten Untersuchungen Gaschromatographie (GC) mit konventionellen
(modifiziert) Detektoren (FID) in Kosmetika
(Anhang der Dritten Richtlinie der Kommission vom 27. September
1983 zur Angleichung der Rech iften der Mitgli l
tiber Analysenmethoden zur Kontrolle der Zusammensetzung der
kosmetischen Mittel (83/514/EWG) (ABI. EG Nr. L 291/37 vom
24.10.1983)
P5211_10_008 01 Bestimmung von Fluorid in Speiesesalz mittels GC-FID Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1161 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 05.02.18
Untersuchungen und K inanten mittels Gaschre ie
(GC) mit konventionellen Detektoren (FID) in
Lebensmitteln
P5211_10_009 01 Bestimmung von Campher und Menthol in i 1 Mitteln K 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2151 ing von Inhaltsstoffen mittels 04.02.19
mittels Headspace-GC-FID Untersuchungen Gaschromatographie (GC) mit konventionellen
Detektoren (FID) in Kosmetika
P5211_11_002 01 Qualitative und quantitative Ing von Thioglykolsaure K 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2161 ing von Inhaltsstoffen mittels 17.01.17
( igsaure), Thiomilchsaure (2- ptopropionsaure) und Untersuchungen Fliissigschromatographie (LC) mit
Thioglykols&ure-| I inester (3-| pto-1,2-propandiol) in konventionellen Detektoren (DAD, FLD, UVD,
kosmetischen Mitteln, HPLC-Verfahren (DAD) RID) in Kosmetika
P5211_11_003 04 ing des freien For in 1en Mitteln; HPLC{ Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2161 ing von Inhaltsstoffen mittels 17.07.19
Verfahren (Fluoreszenz) Untersuchungen Fliissigschromatographie (LC) mit
konventionellen Detektoren (DAD, FLD, UVD,
RID) in Kosmetika
P5211_11_005 02 Bestimmung von Ubiquinon (Coenzym Q 10) in kosmetischen Mitteln; | Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2161 |B ing von Inhaltsstoffen mittels 12.08.24
HPLC-Verfahren (DAD) Untersuchungen Fliissigschromatographie (LC) mit
konventionellen Detektoren (DAD, FLD, UVD,
RID) in Kosmetika
P5211_11_006 02 ing von | id in ischen Mitteln; HPLC- Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2161 ing von Inhaltsstoffen mittels 07.04.17
Verfahren (DAD) Untersuchungen Fliissigschromatographie (LC) mit
konventionellen Detektoren (DAD, FLD, UVD,
RID) in Kosmetika
P5211_11_008 02 Bestimmung von Lawson (2-Hydroxy-1,4-naphthochinon) in Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2.16.1 |Besti ing von Inhaltsstoffen mittels 09.08.19
kosmetischen Mitteln; HPLC-Verfahren (DAD) Untersuchungen Fliissigschromatographie (LC) mit
konventionellen Detektoren (DAD, FLD, UVD,
RID) in Kosmetika
P5211_11_009 03 Bestimmung von Vitamin A (Retinol) und E (Tocopherol) sowie deren |Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2.16.1 |Besti ing von Inhaltsstoffen mittels 01.03.23
Ester (Tocopherylacetat, Retinylpalmitat, Retinylpropionat und Untersuchungen Fliissigschromatographie (LC) mit
Retinylacetat) in kosmetischen Mitteln; HPLC-Verfahren (Fluoreszenz konventionellen Detektoren (DAD, FLD, UVD,
und DAD) RID) in Kosmetika
ASU K 84.00-28 2014-02 P5211_11_010 02 Untersuchung von kosmetischen Mitteln Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2161 Ing von Inhaltsstoffen mittels 30.01.19
Screening und quantitative Bestimmung von 10 UV-Filtern in Untersuchungen Fliissigschromatographie (LC) mit
Sonnenschutzmitteln; HPLC-Verfahren (modifiziert) konventionellen Detektoren (DAD, FLD, UVD,
RID) in Kosmetika
ASU K 84.00-27 2014-02 P5211 11 011 02 Untersuchung von kosmetischen Mitteln Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2161 |B ing von Inhaltsstoffen mittels 27.09.17
Quantitative Bestimmung von Zink-Pyrithion, Pirocton Olamin und Untersuchungen Fliissigschromatographie (LC) mit
Climbazol in tensidhaltigen kosmetischen Mitteln mit konventionellen Detektoren (DAD, FLD, UVD,
Antischuppenwirkstoffen; HPLC-Verfahren (DAD) (Ubernahme der RID) in Kosmetika
gleichnamigen Norm DIN EN 16342, Ausgabe August 2013)
P5211_11 012 04 Bestimmung von verschiedenen Konservierur 1des Anhang  |K 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2161 ing von Inhaltsstoffen mittels 20.08.24
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kosmetischen Mitteln - HPLC-Verfahren (RI-Detektor)

Untersuchungen

FIuss@schromatographle (LC) mit
konventionellen Detektoren (DAD, FLD, UVD,
RID) in Kosmetika

P5211_11_015 01 Bestimmung von Vitamin B12 in kosmetischen Mitteln; HPLC- Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2161 ing von Inhaltsstoffen mittels 19.01.17
Verfahren (DAD) Untersuchungen Fliissigschromatographie (LC) mit
konventionellen Detektoren (DAD, FLD, UVD,
RID) in Kosmetika
P5211_11 016 02 Bestimmung von Phenol,2-Phenoxyethanol und o-Phenylphenol in Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2161 ing von Inhaltsstoffen mittels 13.03.20
kosmetischen Mitteln und T&-towiermitteln; HPLC-Verfahren Untersuchungen Flussigschromatographie (LC) mit
(Fluoreszenz/DAD) konventionellen Detektoren (DAD, FLD, UVD,
RID) in Kosmetika
P5211 11 024 02 Bestimmung von Acrylatmonomeren, insbesondere 2-HEMA (2- Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2161 ing von Inhaltsstoffen mittels 06.04.20
Hydroxyethylmethacrylat), TEDGMA Untersuchungen Fliissigschromatographie (LC) mit
(Tetraethylenglykoldimethacrylat), TRDGMA konventionellen Detektoren (DAD, FLD, UVD,
(Triethylenglykoldimethacrylat) und BisGMA (Bisphenol-A- RID) in Kosmetika
Diglyzidylmethacrylat) in Produkten zur Nagelmodellage; HPLC-
Verfahren (UV-Detektion)
P5211 11 025 03 Qualitative Bestimmung von wasserloslichen Farbstoffen in Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2161 ing von Inhaltsstoffen mittels 09.08.19
kosmetischen Mitteln und Tatowiermitteln mittels HPLC-DAD Untersuchungen Flissigschromatographie (LC) mit
konventionellen Detektoren (DAD, FLD, UVD,
RID) in Kosmetika
ASU L 00.00-59 2008-12 P5211 11 027 04 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1171 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 06.05.25
Bestimmung von Isomalt, Lactit, Maltit, Mannit, Sorbit und Xylit in Untersuchungen und Kontaminanten mittels
Lebensmitteln; HPLC-Verfahren Flissig graphie (LC) mit k i 1
(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN 15086, Ausgabe Juli Detektoren (DAD, FLD, LFD, UVD, RID) in
2006) (modifiziert) Lebensmitteln
P5211 11 028 02 Ing von osli F: inl i mittels | Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1171 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 10.08.17
HPLC-Verfahren (DAD) Untersuchungen und Kontaminanten mittels
Fliissig graphie (LC) mit k i )
Detektoren (DAD, FLD, LFD, UVD, RID) in
Lebensmitteln
P5211 11 _029 01 Bestimmung von Vitamin C in Lebensmitteln; HPLC-Verfahren (DAD) | Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1171 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 17.01.17
Untersuchungen und Kontaminanten mittels
Fliissigchromatographie (LC) mit konventionellen
Detektoren (DAD, FLD, LFD, UVD, RID) in
Lebensmitteln
P5211_11_031 02 Bestimmung von Acesulfam-K, Aspartam, Saccharin, Coffein, Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1171 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 01.08.23
Sorbinséure und Benzoesaure in Lebensmitteln und Kosmetik - Untersuchungen und Kontaminanten mittels
HPLC-Verfahren Flii (LC) mit i 1
Detektoren (DAD, FLD, LFD, UVD, RID) in
Lebensmitteln
P5211 11 031 02 Bestimmung von Acesulfam-K, Aspartam, Saccharin, Coffein, Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2161 ing von Inhaltsstoffen mittels 01.08.23
Sorbinsaure und Benzoesaure in Lebensmitteln und Kosmetik - Untersuchungen Fliissigschromatographie (LC) mit
HPLC-Verfahren konventionellen Detektoren (DAD, FLD, UVD,
RID) in Kosmetika
ASU L 46.00-3 2013-08 P5211_11_032 02 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1171 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 12.03.24
Untersuchung von Kaffee und Kaffee-Erzeugnissen - Bestimmung Untersuchungen und Kontaminanten mittels
des Coffeingehaltes mittels HPLC - Referenzverfahren (Ubernahme Fli 1
der gleichnamigen Norm DIN ISO 20481, Ausgabe Januar 2011) Detektoren (DAD, FLD, LFD, UVD, RID) in
(modifiziert) Lebensmitteln
P5211 11 033 03 Bestimmung des Gehaltes an Sacchariden in Lebensmitteln und Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1171 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 01.08.25
kosmetischen Mitteln - HPLC-Verfahren (RI-Detektor) Untersuchungen und Kontaminanten mittels
(LC) mit i )
Detektoren (DAD, FLD, LFD, UVD, RID) in
P5211 11 033 03 Bestimmung des Gehaltes an Sacchariden in L i und Ki 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2161 ing von Inhaltsstoffen mittels 01.08.25
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DAD

Untersuchungen

Flissigschromatographie (LC) mit
konventionellen Detektoren (DAD, FLD, UVD,
RID) in Kosmetika

ASU L 18.00-16 1999-11 P5211_11_035 01 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1171 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 17.01.17
Bestimmung des Gehaltes von Theobromin und Coffein in Feinen Untersuchungen und Kontamlnanten mittels
Backwaren (modifiziert) graphie (LC) mit k
Detekmren (DAD, FLD, LFD, UVD, RID) in
Lebensmitteln
ASU L 45.00-1 1999-11 P5211_11_036 01 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1171 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 17.01.17
Bestimmung des Gehaltes von Theobromin und Coffein in Kakao Untersuchungen und Kontamlnanten mittels
(modifiziert) Fli graphie (LC) mit k
Detekmren (DAD, FLD, LFD, UVD, RID) in
Lebensmitteln
ASU L 46.00-2 1992-12 P5211 11 038 01 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1171 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 23.01.17
Untersuchung von Kaffee und Kaffee-Erzeugnissen Bestimmung des Untersuchungen und Kontaminanten mittels
Gehalts an ClI 1saure (HPLC ) (Ubernahme der Fliissig graphie (LC) mit k
gleichnamigen Deutschen Norm DIN 10767, Ausgabe Mai 1992) Detektoren (DAD, FLD, LFD, UVD, RID) in
(modifiziert) Lebensmitteln
P5211_11_039 03 Bestimmung des Gehaltes der Aromastoffe p-Hydroxybenzoesaure, |Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1171 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 13.06.19
Vanillinséure, p-Hydroxybenzaldehyd, Vanillin, Ethylvanillin und Untersuchungen und Kontamlnanten mittels
Cumarin in Lebensmitteln; HPLC-Verfahren graphie (LC) mit
Detektoren (DAD, FLD LFD, UVD, RID) in
Lebensmitteln
P5211_11_041 02 Bestimmung von Glycyrrhizin in alkoholhaltigen Getranken und Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1171 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 10.08.21
chokolader issen - HPLC. Untersuchungen und Kontaminanten mittels
FIC (LC) mit
Detektoren (DAD, FLD, LFD, UVD, RID) in
Lebensmitteln
P5211 11 043 01 Bestimmung von Panthenol, Pantothensaure, Niacin und Niacinamid |Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2161 ing von Inhaltsstoffen mittels 21.06.18
in kosmetischen Mitteln; HPLC-Verfahren (DAD) Untersuchungen Fliissigschromatographie (LC) mit
konventionellen Detektoren (DAD, FLD, UVD,
RID) in Kosmetika
P5211_11 044 01 ing von Dihyd 1in 1 Mitteln; HPLC — | Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2161 ing von Inhaltsstoffen mittels 18.10.18
Verfahren (DAD-Detektor) Untersuchungen Fliissigschromatographie (LC) mit
konventionellen Detektoren (DAD, FLD, UVD,
RID) in Kosmetika
ASU L 53.05-1 2000-07 P5211_11_046 01 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1171 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 26.03.19
Pfeffer und Pfefferoleoresine Untersuchungen und Kontamlnamen mittels
Bestimmung des Piperingehaltes graphie (LC) mit
Verfahren mit Hochleistt itschr lie (HPLC) Detektoren (DAD, FLD LFD, UVD, RID) in
(Ubernahme der gleichnamigen Deutschen Norm DIN 10235, Lebensmitteln
Ausaabe September 1999)
DIN EN 16956 2017-12 P5211_11_047 02 Kosmetische Mittel - Untersuchungsverfahren - HPLC/UV Verfahren |Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2.16.1 |Besti ing von Inhaltsstoffen mittels 06.05.20
fiir die Identifizierung und Bestimmung von Hydrochinon, Untersuchungen Fliissigschromatographie (LC) mit
Hydrochinonethern und Kortikosteroide in hautaufhellenden konventionellen Detektoren (DAD, FLD, UVD,
kosmetischen Mitteln (modifiziert) RID) in Kosmetika
P5211_11_050 02 Bestimmung des Gehaltes von id in ke i 1 (K 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2161 ing von Inhaltsstoffen mittels 23.11.23
Mitteln mittels HPLC (DAD) Untersuchungen Fluss@schromatographle (LC) mit
konventionellen Detektoren (DAD, FLD, UVD,
RID) in Kosmetika
P5211 11 051 o1 Bestimmung des Gehaltes an biogenen Aminen in Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1171 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 20.04.21
mittels HPLC Untersuchungen und Komamlnamen mittels
=
Detektoren (DAD, FLD, LFD, UVD, RID) in
Lebensmitteln
P5211_11_052 o1 Bestimmung von UV-aktiven Stoffen in Kosmetika mittels UHPLC- | Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische [2.1.6.1 [Bestimmung von Inhaltsstoffen mittels 18.02.22
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mittels Headspace-GC-MS

Untersuchungen

Kontaminanten mittels Gaschromatographie (GC)
mit massenselektiven Detektoren (MS, MS/MS)
in Kosmetika

P5211_17_001 01 Qualitative Untersuchung von kosmetischen Inhaltsstoffen mittels Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 217 IR: e ung 19.01.17
Infrarot-Spektrometrie Untersuchungen
ASU L 00.00-111/1  |2008-12 P5221_00_001 02 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.7.3 |F eitung fiir Untersuchungen mittels 08.10.21
Probenvorbereitungsverfahren zur Bereitstellung der amtlichen Untersuchungen Fliissig graphie (LC) in L i
Probe, Gegen- und Schiedsprobe fiir die Bestimmung des
Mykotoxingehaltes in Lebensmitteln; Teil 1: Verfahren zur
Nasshomogenisierung (modifiziert)
ASU L 00.00-111/2  [2022-04 P5221_00_002 03 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.7.3 |F 03.06.22
Probenvorbereitungsverfahren zur Bereitstellung der Parallelproben Untersuchungen F ig|
fiir Vollzugs-, Handels- und F fir die i Ing des
Mykotoxingehaltes in Lebensmitteln Teil 2: Verfahren zur
Zerkleinerung und Homogenisierung ohne Wasserzusatz (modifiziert)
P5221_10_005 01 GC/MS-Screening auf fliichtige Stoffe in Lebensmitteln und Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.16.2 ing von Inhaltsstoffen und 11.01.17
Kosmetika Untersuchungen Kontaminanten mittels Gaschromatographie (GC)
mit massenselektiven Detektoren (MS, MS/MS)
in Lebensmitteln
P5221_10_005 01 GC/MS-Screening auf fliichtige Stoffe in Lebensmitteln und Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2152 ing von Inhaltsstoffen und 11.01.17
Kosmetika Untersuchungen Kontaminanten mittels Gaschromatographie (GC)
mit massenselektiven Detektoren (MS, MS/MS)
in Kosmetika
P5221_10_007 06 Bestimmung von Lésemitteln in Kosmetika Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2152 ing von Inhaltsstoffen und 23.01.25
mit GC-MS Untersuchungen Kontaminanten mittels Gaschromatographie (GC)
mit massenselektiven Detektoren (MS, MS/MS)
in Kosmetika
P5221_10_008 03 Ing von undenem 3-MCPD und 2-MCPD, Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.16.2 ing von Inhaltsstoffen und 14.07.23
sowie Glycidol in i L itteln Untersuchungen Kontaminanten mittels Gaschromatographie (GC)
mittels GC-MS/MS mit massenselektiven Detektoren (MS, MS/MS)
in Lebensmitteln
P5221_10_009 01 Bestimmung von Ethanol und Methanol in Lebensmitteln mit GC-FID |Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1161 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 23.03.17
Untersuchungen und K inanten mittels Gaschrc lie
(GC) mit konventionellen Detektoren (FID) in
Lebensmitteln
P5221_10_010 02 Enantioselektive Bestimmung von y-Lactonen und anderen Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.6.2 |Besti ing von Inhaltsstoffen und 29.12.22
Aromastoffen in alkoholischen Getranken mittels GC-MS Untersuchungen Kontaminanten mittels Gaschromatographie (GC)
mit massenselektiven Detektoren (MS, MS/MS)
in Lebensmitteln
ASU L 00.00-145 2013-01 P5221_10_011 03 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.6.2 |Besti ing von Inhaltsstoffen und 23.11.22
Bestimmung von unerwiinschten Stoffen des Anhangs Til lll Teil B Untersuchungen Kontaminanten mittels Gaschromatographie (GC)
der Verordnung (EG) Nr. 1334/2008 in flissigen Lebensmitteln mit massenselektiven Detektoren (MS, MS/MS)
mittels GC-MS in Lebensmitteln
P5221_10_014 03 Bestimmung von 1,4-Dioxan in i i i 1 Mitteln [ K 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2152 ing von Inhaltsstoffen und 06.06.24
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Toluidine Red, Rhodamine B, Solvent Yellow, Sudan Orange G,
Sudan Red G, Sudan Rot 7B, Sudan Black und Para Red in
Gewiirzen und GewiirzsoRen mittels HPLC-MS/MS mit APCI

Untersuchungen

und Kontaminanten mittels
Fliissigchromatographie (LC) mit
massenselektiven Detektoren (MS/MS) in
Lebensmitteln

P5221_10_015 03 Identifizierung und Quantifizierung von Phthalaten in kosmetischen Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2152 ing von Inhaltsstoffen und 22.04.24
Mitteln; GC/MS-Verfahren im SIM-Modus Untersuchungen Kontaminanten mittels Gaschromatographie (GC)
mit massenselektiven Detektoren (MS, MS/MS)
in Kosmetika
ASU L 37.00-2 2018-03 P5221_10_016 01 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 116.2 ing von Inhaltsstoffen und 18.10.18
Bestimmung von Ethylcarbamat in Steinobstbréanden, Obstbranden Untersuchungen Kontaminanten mittels Gaschromatographie (GC)
und anderen Spirituosen mittels GC-MS-Verfahren (Ubernahme der mit massenselektiven Detektoren (MS, MS/MS)
gleichnamigen Norm DIN EN 16852, Ausgabe Juli 2017) in Lebensmitteln
P5221_10_018 02 Bestimmung von 3-Methoxy-1,2-propandiol (3-MPD) in Wein mittels  [Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.16.2 ing von Inhaltsstoffen und 21.12.21
GC-MS Untersuchungen Kontaminanten mittels Gaschromatographie (GC)
mit massenselektiven Detektoren (MS, MS/MS)
in Lebensmitteln
P5221_10_019 03 ing von Di in 1en Mitteln; Flissig- Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2152 ing von Inhaltsstoffen und 26.05.23
Extraktion-GC/MS-MS Verfahren Untersuchungen Kontaminanten mittels Gaschromatographie (GC)
mit massenselektiven Detektoren (MS, MS/MS)
in Kosmetika
P5221_10_021 01 Untersuchung von Kaffee und Kaffee-Erzeugnissen — Bestimmung | Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 116.2 ing von Inhaltsstoffen und 21.10.21
von Furan und Furan-Derivaten (2-Methylfuran, 3-Methylfuran, 2,5- Untersuchungen Kontaminanten mittels Gaschromatographie (GC)
Dimethylfuran); GC-MS mit massenselektiven Detektoren (MS, MS/MS)
in Lebensmitteln
P5221_10_022 01 Bestimmung und Nachweis von freiem und Ester gebundenem Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 116.2 ing von Inhaltsstoffen und 31.01.23
MCPD, sowie Ester gebundenem Glycidol in Lebensmitteln mittels Untersuchungen Kontaminanten mittels Gaschromatographie (GC)
GC-MS-MS mit massenselektiven Detektoren (MS, MS/MS)
in Lebensmitteln
P5221 11 003 03 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Patulin in Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1172 |B ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 09.05.25
Fruchtsaft und Obstprodukten mittels HPLC-Massenspektrometrie Untersuchungen und Kontaminanten mittels
Fliissigchromatographie (LC) mit
massenselektiven Detektoren (MS/MS) in
Lebensmitteln
P5221_11_004 03 Ing von iden in Getreide, ideprodukten, Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1172 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 19.07.24
Brot und Brotchen mit LC-MS-MS Untersuchungen und Kontaminanten mittels
Fliissigchromatographie (LC) mit
massenselektiven Detektoren (MS/MS) in
L -
P5221_11_005 02 Bestimmung von Acrylamid in ausgewahlten Lebensmitteln mittels Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1172 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 09.05.25
Flussigchroma-t ie und Tandel ie (LC-ESIH Untersuchungen und Kontaminanten mittels
MS/MS) Fliissigchromatographie (LC) mit
massenselektiven Detektoren (MS/MS) in
Lebensmitteln
P5221 11 012 04 Bestimmung von Altenuen (ALT), Alternariol (AOH), Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1172 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 22.04.24
Alternariolmethylether (AME), Tentoxin (TEN), Tenuazonsaure (TEA) Untersuchungen und Kontaminanten mittels
in Lebensmitteln; HPLC-MS/MS-Verfahren Fliissigchromatographie (LC) mit
massenselektiven Detektoren (MS/MS) in
Lebensmitteln
P5221_11_014 04 Ing von M inen mittels Multi 10de und Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1172 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 23.09.22
Flussigct ie-Tand ie (LC-MS/MS) Untersuchungen und Kontaminanten mittels
in Getreide, Trockenfriichten, Gewirzen und anderen Lebensmitteln Fliissigchromatographie (LC) mit
massenselektiven Detektoren (MS/MS) in
Lebensmitteln
P5221_11_015 03 Qualitatives Screening von Sudan |, Sudan II, Sudan Ill, Sudan IV, Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1172 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 08.07.22
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Direkte Bestimmung von Quecksilberspuren in kosmetischen Mitteln
mittels thermischer Zersetzung und Atomabsorptionsspektrometrie
(Quecksilber-Analysator)

Untersuchungen

Atomabsorptionsspektrometrie (AAS) in
Kosmetika

P5221_11_016 02 Bestimmung von NDELA, NDMA, NMOR und NDEA mittels LC- Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2162 ing von Inhaltsstoffen und 22.04.24
MS/MS in kosmetischen Mitteln (u.a. Nagellack; Wimperntusche; Untersuchungen Kontaminanten mittels Flissigchromatographie
Haarfarbemittel) (LC) mit massensselektiven Detektoren (MS,
MS/MS) in Kosmetika
P5221 11 017 03 Quantitative Bestimmung ausgewahlter Furocumarine in Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2162 ing von Inhaltsstoffen und 06.06.24
kosmetischen Mitteln mittels HPLC-APCI-MS/MS-Kopplung Untersuchungen Kontaminanten mittels Fliissigchromatographie
(LC) mit massensselektiven Detektoren (MS,
MS/MS) in Kosmetika
P5221_11_018 03 Quantitative i Ing a Konservi in 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2162 ing von Inhaltsstoffen und 09.05.25
kosmetischen Mitteln und Tatowiermitteln mittels HPLC-APCI-MS/MS| Untersuchungen Kontaminanten mittels Flissigchromatographie
Kopplung (LC) mit massensselektiven Detektoren (MS,
MS/MS) in Kosmetika
P5221_11_019 02 Bestimmung von Enniatinen und Beauvericin mittels Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1172 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 29.12.22
Fliissigchrc ohie-Tand ometrie (LC-MS/MS) Untersuchungen und Kontaminanten mittels
in Getreide Fliissigchromatographie (LC) mit
massenselektiven Detektoren (MS/MS) in
Lebensmitteln
P5221 11 021 02 Quantitative i Ing a Hol. 1in Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1172 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 20.11.24
alkoholischen Getranken mittels HPLC-ESI-MS/MS-Kopplung Untersuchungen und Kontaminanten mittels
Analyten: Vanillin, Ethylvanillin, Cumarin und Syringaldehyd Fliissigchromatographie (LC) mit
massenselektiven Detektoren (MS/MS) in
Lebensmitteln
P5221_11_022 01 Quantitative i ing a Cay in Gewdiirzen, [Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1172 ing von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen 08.11.23
W rzmitteln und Wirzsaucen mittels HPLC-ESI-MS/MS-Kopplung Untersuchungen und Kontaminanten mittels
Analyten: Capsaicin, Dihydrocapsaicin und Nordihydrocapsaicin Fliissigchromatographie (LC) mit
massenselektiven Detektoren (MS/MS) in
Lebensmitteln
P5221_11_024 01 Multi ode - ing von Pl in en Mitteln | K 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 216.2 ing von Inhaltsstoffen und 23.06.25
mittels  UHPLC MS/MS mit ESI Untersuchungen Kontaminanten mittels Fliissigchromatographie
(LC) mit massensselektiven Detektoren (MS,
MS/MS) in Kosmetika
ASU L 00.00-19/1 2015-06 P5222_00_001 01 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.9.2/|Pi itung fir die L wng mittels 16.01.17
Bestimmung von Elementspuren in Lebensmitteln - Druckaufschluss Untersuchungen 1.1.13.2| Atomemissionsspektrometrie mit induktiv
(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN 13805, Ausgabe gekoppeltem Plasma (ICP-OES) in Lt
Dezember 2014) /P itung fir die L wng mittels
induktiv gekoppelter Plasma-
Massenspektrometrie (ICP-MS) in Lebensmitteln
ASU K 84.00-29 2016-07 P5222_00_002 01 Untersuchung von kosmetischen Mitteln Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2111 |P itung fiir Untersuchungen mittels 13.01.17
Druckaufschluss zur Bestimmung von Elementen in kosmetischen Untersuchungen induktiv gekoppelter Plasma-
Mitteln und Tatowiermitteln (modifiziert) Atomemissionsspektrometrie (ICP-OES) und
induktiv gekoppelter Plasma-
Massenspektrometrie (ICP-MS) in Kosmetika
ASU L 00.00-19/8 2021-07 P5222_12_006 03 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 118 (B ing von Q mittels Feststoff- 06.03.24
Bestimmung von Elementspuren in Lebensmitteln; Teil 8: Untersuchungen Atomabsorptionsspektrometrie in Lebensmitteln
i ing von It ilber in L i mittels
Atomabsorption direkt aus dem Lebensmittel (Feststoff-AAS)
ASU K 84.00-34 2023-09 P5222_12_008 o1 Untersuchung von kosmetischen Mitteln Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 218 |Besti ing von Q mittels Feststoff- 21.02.24
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DIN EN ISO 11885  2009-09 P5222_13_001 01 Wasserbeschaffenheit Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.19.1 Ing von mittels Induktiv 16.01.17
Bestimmung von ausgewahiten Elementen durch induktiv gekoppelte Untersuchungen gekoppelter Plasma-
Plasma-Atom-Emissionsspektroskopie (ICP-OES) (ISO 11885:2007) Atomemissionsspektrometrie (ICP-OES) in
(modifiziert) Lebensmitteln
DIN EN ISO 11885  2009-09 P5222 13 001 01 Wasserbeschaffenheit Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 219 Ing von mittels induktiv 16.01.17
Bestimmung von ausgewahiten Elementen durch induktiv gekoppelte Untersuchungen gekoppelter Plasma-
Plasma-Atom-Emissionsspektroskopie (ICP-OES) (ISO 11885:2007) Atomemissionsspektrometrie (ICP-OES) in
(modifiziert) Kosmetika
ASU L 00.00-144 2019-07 P5222 13 002 03 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1191 Ing von mittels Induktiv 16.11.21
Bestimmung von Calcium, Kupfer, Eisen, Magnesium, Mangan, Untersuchungen gekoppelter Plasma-
Phosphor, Kalium, Natrium, und Zink in L i mit Atomemissionsspektrometrie (ICP-OES) in
ICP-OES (Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN 16943, Juli Lebensmitteln
2017)
CONGEN 2019-05 P5222_14_003 05 ) is einer spezifischen DNA-Sequenz aus Aprikose in Lebensmittel 14 Molekularbiologische Untersuchungen 141 Nachweis von Allergenen, Pflanzenarten, 26.01.21
Biotechnologie Lebensmitteln mittels Real-time PCR Tierarten und Bakterien mittels Real-time PCR
SureFood® Apricot (Singleplex) in Lebensmitteln
S7007
ASU L 00.00-52 2014-02 P5222_14_005 03 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 1.4 Molekularbiologische Untersuchungen 141 Nachweis von Allergenen, Pflanzenarten, 26.01.21
[CONGEN Biotechnologie Verfahren zum Nachweis von Salmonellen in Lebensmitteln — Tierarten und Bakterien mittels Real-time PCR
SureFast® Salmonella ion (U der gleichnamigen Norm (Singleplex) in Lebensmitteln
ONE, F5211 (2048-11-2023- DIN 10135, Ausgabe Mai 2013)
082 2025-03)]
Romer Labs 2019-06 P5222_14_007 05 Tetraplex PCR zum Nachweis von Huhn- (FAM), Schwein- (HEX), Lebensmittel 14 Molekularbiologische Untersuchungen 142 Nachweis von Allergenen und der Tierart mittels 26.01.21
GEN-IAL®First 2022-04 2024-04 2024-06 Pute- (ROX) und Rind- (Cy5) DNA in Rohstoffen, Lebens- und Multiplex-PCR (Real-time) in Lebensmitteln
Animal Tetra | PCR Futtermitteln
Kit
10001300
CONGEN 2019-10 P5222_14_008 04 Nachweis von Soja-, Sellerie- und Senf-DNA in Lebensmitteln mittels | Lebensmittel 14 Molekularbiologische Untersuchungen 142 Nachweis von Allergenen und der Tierart mittels 26.01.21
Biotechnologie GmbH (2021-11 Multiplex PCR Multiplex-PCR (Real-time) in Lebensmitteln
SureFood®
ALLERGEN 4plex
Soya/Celery/
Mustard+IAC
S$3401
CONGEN P5222_14_009 04 Nachweis von Erdnuss-DNA in Lebensmitteln mittels real-time-PCR  Lebensmittel 1.4 Molekularbiologische Untersuchungen 141 Nachweis von Allergenen, Pflanzenarten, 19.01.21
Biotechnologie GmbH (2024-04 unter Verwendung von Testkits (z. B. CONGEN Nr. S3603 Tierarten und Bakterien mittels Real-time PCR
SureFood® "SureFood® ALLERGEN Peanut") (Singleplex) in Lebensmitteln
ALLERGEN Peanut
S3603
CONGEN 2019-04-2021-06 2022-05 (P5222_14_010 04 Nachweis von Haselnuss-DNA in Lebensmitteln mittels real-time- Lebensmittel 14 Molekularbiologische Untersuchungen 1.41 |Nachweis von Allergenen, Pflanzenarten, 19.01.21
Biotechnologie GmbH PCR unter Verwendung von Testkits (z. B. CONGEN Nr. S3602 Tierarten und Bakterien mittels Real-time PCR
SureFood® "SureFood® ALLERGEN Hazelnut") (Singleplex) in Lebensmitteln
ALLERGEN Hazelnut
S$3602
CONGEN 2019-03 P5222_14 011 04 Nachweis von Mandel-DNA in Lebensmitteln mittels real-time-PCR | Lebensmittel 14 Molekularbiologische Untersuchungen 1.41  |Nachweis von Allergenen, Pflanzenarten, 26.01.21
Biotechnologie GmbH |-2020-09-2021-05 2022-09 unter Verwendung von Testkits (z. B. CONGEN Nr. S3604 Tierarten und Bakterien mittels Real-time PCR
SureFood® "SureFood® ALLERGEN Almond") (Singleplex) in Lebensmitteln
ALLERGEN Almond
S3604
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ALLERGEN Lupin
S3611

CONGEN 2023-04 P5222_14_012 04 Nachweis von Wirbeltier- und Pflanzen-DNA in Lebensmitteln mittels |Lebensmittel 1.4 Molekularbiologische Untersuchungen 1.4.2 Nachweis von Allergenen und der Tierart mittels 04.06.24
Biotechnologie GmbH Multiplex PCR unter Verwendung von Testkits (z. B. CONGEN Nr. Multiplex-PCR (Real-time) in Lebensmitteln

SureFast® Vegan F4055 "SureFast® Vegan")

F4055

CONGEN 2019-07 2024-09 P5222_14 013 03 Nachweis von Staph aureus in 1 Mitteln (z. B.  |Kosmetika 25 Molekularbiologische Untersuchungen 251 Nachweis von Bakterien mittels Real-time PCR 26.01.21
Biotechnologie GmbH CONGEN Nr. F5116 "SureFast® Staphylococcus aureus PLUS") (Singleplex) in Kosmetika

SureFast® mittels real-time-PCR

Staphylococcus

aureus PLUS

F5116

CONGEN 2019-07 2024-06 P5222 14 014 03 Nachweis von Escherichia coli in kosmetischen Mitteln (z. B. Kosmetika 25 Molekularbiologische Untersuchungen 251 Nachweis von Bakterien mittels Real-time PCR 26.01.21
Biotechnologie GmbH CONGEN Nr. F5157 "SureFast® Escherichia coli PLUS") mittels real-| (Singleplex) in Kosmetika

SureFast® time-PCR

Escherichia coli PLUS

F5157

CONGEN 2019-07 2024-12 P5222_14 015 03 I is von P: aeruginosa in Mitteln (z. |K 25 Molekularbiologische Untersuchungen 251 Nachweis von Bakterien mittels Real-time PCR 26.01.21
Biotechnologie GmbH B. CONGEN Nr. F5503 "SureFast® Pseudomonas aeruginosa (Singleplex) in Kosmetika

SureFast® PLUS") mittels real-time-PCR

Pseudomonas

aeruginosa PLUS

F5503

CONGEN 2019-072021-05-2022-05 |P5222_14_016 02 Nachweis von Cashew-DNA in Lebensmitteln mittels real-time-PCR  [Lebensmittel 1.4 Molekularbiologische Untersuchungen 141 Nachweis von Allergenen, Pflanzenarten, 19.01.21
Biotechnologie GmbH unter Verwendung von Test-kits (z. B. CONGEN Nr. S3615 Tierarten und Bakterien mittels Real-time PCR

SureFood® "SureFood® ALLERGEN Cashew") (Singleplex) in Lebensmitteln

ALLERGEN Cashew

S3615

CONGEN 2020-01-2021-05 2022-01  (P5222_14 017 02 I is von Pistazien-DNA in L 1 mittels real-time-PCR | Lebensmittel 1.4 Molekularbiologische Untersuchungen 141 Nachweis von Allergenen, Pflanzenarten, 26.01.21
Biotechnologie GmbH unter Verwendung von Testkits (z. B. CONGEN Nr. S3614 Tierarten und Bakterien mittels Real-time PCR

SureFood® "SureFood® ALLERGEN Pistachio") (Singleplex) in Lebensmitteln

ALLERGEN Pistachio

S3614

CONGEN 202007 2021-12 P5222 14 018 03 Nachweis von Walnuss-DNA in Lebensmitteln mittels real-time-PCR  [Lebensmittel 1.4 Molekularbiologische Untersuchungen 141 Nachweis von Allergenen, Pflanzenarten, 26.01.21
Biotechnologie GmbH unter Verwendung von Test-kits (z. B. CONGEN Nr. S3402 Tierarten und Bakterien mittels Real-time PCR

SureFood® "SureFood® ALLERGEN 4plex Peanut/Hazelnut/Walnut +IAC") (Singleplex) in Lebensmitteln

ALLERGEN Walnut

S3607

Romer Labs 2016-10 2022-04 P5222_14 019 o1 Nachweis von Schaf-DNA in Lebensmitteln mittels real-time-PCR Lebensmittel 14 Molekularbiologische Untersuchungen 1.41  |Nachweis von Allergenen, Pflanzenarten, 25.05.21
GEN-IAL First® unter Verwendung von Testkits (z. B. Romer Labs Deutschland Tierarten und Bakterien mittels Real-time PCR

Sheep PCR Kit GmbH GEN-IAL® Nr. 10001248 "“First-Sheep-PCR-Kit") (Singleplex) in Lebensmitteln

10001248

CONGEN 2021-06-2022-67 2024-01  |P5222_14_020 01 Nachweis von Lupine-DNA in Lebensmitteln mittels real-time-PCR Lebensmittel 1.4 Molekularbiologische Untersuchungen 141 Nachweis von Allergenen, Pflanzenarten, 25.04.22
Biotechnologie GmbH unter Verwendung von Testkits (z. B. CONGEN Nr. S3611 Tierarten und Bakterien mittels Real-time PCR

SureFood® "SureFood® ALLERGEN Lupin") (Singleplex) in Lebensmitteln
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RIDASCREEN®
FAST Gliadin Testkit
R7002

202407

2024-06

und verwandten Prolaminen

mittels Enzymimmunoassay (ELISA) in Lebensmitteln

CONGEN 2021-11-2022-07 2023-04 (P5222_14 021 01 Nachweis von Sesam-DNA in Lebensmitteln mittels real-time-PCR  [Lebensmittel 1.4 Molekularbiologische Untersuchungen 1.4.1 Nachweis von Allergenen, Pflanzenarten, 28.06.22
Biotechnologie GmbH unter Verwendung von Testkits (z. B. CONGEN Nr. S3608 Tierarten und Bakterien mittels Real-time PCR
SureFood® "SureFood® ALLERGEN Sesame") (Singleplex) in Lebensmitteln
ALLERGEN Sesame
S3608
CONGEN 2019-07 2024-02 P5222_14_022 02 Nachweis von Enterot i in en Mitteln (z. B. Kosmetika 25 Molekularbiologische Untersuchungen 251 Nachweis von Bakterien mittels Real-time PCR 14.11.23
Biotechnologie GmbH CONGEN Nr. F5507 "SureFast® Enterobacteriaceae screening (Singleplex) in Kosmetika
SureFast® PLUS") mittels real-time PCR
Enterobacteriaceae
Screening PLUS
F5507
Romer Labs 2024-04 P5222_14_023 01 Nachweis von Reis-DNA in Gewiirzen und Gewilrzmischungen Lebensmittel 1.4 Molekularbiologische Untersuchungen 141 Nachweis von Allergenen, Pflanzenarten, 05.05.25
GEN-IAL ® mittels real-time-PCR unter Ver-wendung von Testkits (z. B. Romer Tierarten und Bakterien mittels Real-time PCR
First-Rice PCR Kit Labs Deutschland GmbH GEN-IAL® Nr. GN217-50 "First-Rice PCR (Singleplex) in Lebensmitteln
GN217-50 Kit")
CONGEN 2024-06 P5222_14_024 01 Nachweis von glutenhaltiger Getreide-DNA in Lebensmitteln mittels ~ [Lebensmittel 1.4 Molekularbiologische Untersuchungen 141 Nachweis von Allergenen, Pflanzenarten, 01.08.25
Biotechnologie GmbH real-time-PCR unter Ver-wendung von Testkits (z. B. CONGEN Nr. Tierarten und Bakterien mittels Real-time PCR
SureFood® S3606 "SureFood® ALLERGEN Gluten") (Singleplex) in Lebensmitteln
ALLERGEN Gluten
Romer Labs P5222_15_001 03 Qualitative Bestimmung von Ei in Lebensmitteln mittels ELISA Lebensmittel 15 Bestimmung von Allergenen und Konservierungsstoffen 19.11.19
AgraQuant® ELISA  [2022-12 mittels Enzymimmunoassay (ELISA) in Lebensmitteln
Egg White
10002026
Neogen 2018-04 P5222_15_004 04 Qualitative ing von ilchin L mittels Lebensmittel 15 Bestimmung von Allergenen und Konservierungsstoffen 19.11.19
Veratox® for total milk ELISA mittels Enzymimmunoassay (ELISA) in Lebensmitteln
allergen
8470
R-Biopharm AG 2019-04-2021-12 2022-11 (P5222_15_006 03 Enzymimmunoessay zur quantitativen Bestimmung von Mandel Lebensmittel 15 Bestimmung von Allergenen und Konservierungsstoffen 19.11.19
RIDASCREEN® mittels Enzymimmunoassay (ELISA) in Lebensmitteln
FAST Mandel /
Almond Testkit R6901
ASU L 00.00-69 2003-12 P5222_15_007 03 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 15 Bestimmung von Allergenen und Konservierungsstoffen 19.11.19
[R-Biopharm AG Bestimmung von Erdnuss-Kontaminationen in Lebensmitteln mittels mittels Enzymimmunoassay (ELISA) in Lebensmitteln
RIDASCREEN® FAST ELISA im Mikrotiterplattensystem
Peanut Testkit R6202
(Stand: 2018-06);
RIDASCREEN Peanut
R6811 (Stand: 2021-12)]
ASU L 00.00-193/2  |2024-04 P5222_15_008 04 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 15 Bestimmung von Allergenen und Konservierungsstoffen 11.03.25
[R-Biopharm AG " is von Lebensmif 1 mit immunologischen mittels Enzymimmunoassay (ELISA) in Lebensmitteln
RIDASCREEN® FAST Verfahren — Teil 2: Quantitative Be-stimmung von Haselnuss mit
Hazelnut Testkit R6802 einem Enzym-Immunoassayverfahren unter Verwendung von mo-
(Stand: 2021-03) noklonalen Antikérpern und Proteindetektion mit Bicinchoninséure
R-Biopharm AG P5222_15_009 02 Enzymimmunoessay zur quantitativen Bestimmung von Gliadinen Lebensmittel 15 Bestimmung von Allergenen und Konservierungsstoffen 19.11.19
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Horizontales Verfahren fiir den Nachweis und die Z&hlung von
Listeria monocytogenes und von Listeria spp., Teil 2: Zahlverfahren

und Schimmelpilzen mittels kultureller
mikrobiologischer Untersuchungen in
Lebensmitteln

R-Biopharm AG 2016-08 P5222_15_010 02 Enzymimmunoessay zur quantitativen Bestimmung von Lysozym Lebensmittel 15 Bestimmung von Allergenen und Konservierungsstoffen 19.11.19
RIDASCREEN® mittels Enzymimmunoassay (ELISA) in Lebensmitteln
FAST Lysozym
Testkit R6452
Neogen Veratox® 2012-03 2021 P5222_15_012 03 Quantitative Bestimmung von Casein in Lebensmitteln mittels ELISA |Lebensmittel 15 Bestimmung von Allergenen und Konservierungsstoffen 11.02.21
Casein Allergen mittels Enzymimmunoassay (ELISA) in Lebensmitteln
Quantitative Test
8460
ASU K 84.00-31 2023-09 P5222_19_001 03 Untersuchung von kosmetischen Mitteln - Messung von Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2.1.10 Ing von mittels induktiv 14.11.23
uren in i Endprodukten mittels ICP-MS Untersuchungen Pl 1spektrometrie (ICP-
(modifiziert) MS) in Kosmetika
ASU L 00.00-135 2011-01 P5222_19_002 01 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.131 Ing von mittels induktiv 01.12.17
Bestimmung von Arsen, Cadmium, Quecksilber und Blei in Untersuchungen Pl spektrometrie (ICP-
Lebensmitteln mit ICP-MS nach Druckaufschluss (Ubernahme der MS) in Lebensmitteln
gleichnamigen Norm DIN EN 15763, Ausgabe April 2010)
DIN EN ISO 17294-2 |2024-12 P5222_19_003 04 Wasserbeschaffenheit - Anwendung der induktiv gekoppelten Plasma|Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.131 Ing von mittels induktiv 05.05.25
Massenspektrometrie (ICP-MS) - Teil 2: Bestimmung von Untersuchungen Pl ispektrometrie (ICP-
ausgewahiten Elementen einschlieRlich Uran-Isotope (modifiziert) MS) in Lebensmitteln
DIN EN ISO 17294-2 |2024-12 P5222_19_003 04 Wasserbeschaffenheit - Anwendung der induktiv gekoppelten Plasma| Kosmetika 21 Physikalische, physikalisch-chemische und 2.1.10 ing von mittels induktiv 05.05.25
Massenspektrometrie (ICP-MS) - Teil 2: Bestimmung von Untersuchungen Pl spektrometrie (ICP-
ausgewahiten Elementen einschlieBlich Uran-Isotope (modifiziert) MS) in Kosmetika
ASU L 00.00-168 2024-04 P5222_19_004 02 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 11 Physikalische, physikalisch-chemische und 1.1.131 Ing von mittels unduktiv 01.10.24
Bestimmung von Ag, As, Cd, Co, Cr, Cu, Mn, Mo, Ni, Pb, Se, TI, U Untersuchungen P spektrometrie (ICP-
und Zn mit induktiv gekoppelter Plasma- MS) in Lebensmitteln
Massenspektrometrie (ICP-MS) nach Druckaufschluss
ASU L 00.00-54 2019-07 P5223 00_001 02 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 16 Mikrobiologische Untersuchungen 162 Probenvorbereitung fiir mikrobiologische 29.01.21
Vorbereitung von Untersuchungsproben und Herstellung von Untersuchungen in Lebensmitteln
dtinnungen fiir mil i I Untersuchungen von
Lebensmitteln; Teil 1: Allgemeine Regeln fiir die Herstellung von
diinnungen und Dezimal tnnungen
(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN 1SO 6887-1 (Juli
2017)
ASU L 00.00-89 2014-02 P5223_00_002 01 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 16 Mikrobiologische Untersuchungen 16.2 Probenvorbereitung fiir mikrobiologische 23.01.17
Vorbereitung von Untersuchungsproben und Herstellung von Untersuchungen in Lebensmitteln
Erstverdiinnungen und von Dezimalverdiinnungen fir
mikrobiologische Untersuchungen von Lebensmitteln; Spezifische
Regeln fiir die Vorbereitung von anderen Erzeugnissen als Milch und
Milcherzeugnisse, Fleisch und Fleischerzeugnisse, Fisch und
Fischerzeugnisse
(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN ISO 6887-4 (2003-12)
ASU L 00.00-33 2021-03 P5223 16_001 02 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 16 Mikrobiologische Untersuchungen 16.1 Nachweis und Bestimmung von Bakterien, Hefen 01.08.23
Horizontales Verfahren zur Zahlung von prasumtivem Bacillus cereus und Schimmelpilzen mittels kultureller
— Koloniezahlverfahren bei 30 °C (Ubernahme der gleichnamigen mikrobiologischer Untersuchungen in
Norm DIN EN ISO 7932, November 2020) Lebensmitteln
ASU L 00.00-22 2018-03 P5223_16_002 05 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 16 Mikrobiologische Untersuchungen 1.6.1 [Nachweis und Bestimmung von Bakterien, Hefen 26.05.23
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for the enumeration of yeasts and moulds — Part 2:
Colony count technique in products with water activity less than or
equal to 0,95 (First edition 2008-07-01)

i iologie der L ittel und F ittel — H
Methode fiir die Z&hlung von Hefen und Schimmelpilzen — Teil 2:
Kolonienzahitechnik in Produkten mit Wasseraktivitat kleiner oder
gleich 0,95

und Schimmelpilzen mittels kultureller
mikrobiologischer Untersuchungen in
Lebensmitteln

ASU L 00.00-20 2021-07 P5223_16_003 06 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 1.6 Mikrobiologische Untersuchungen 16.1 Nachweis und Bestimmung von Bakterien, Hefen 17.04.24
Horizontales Verfahren zum Nachweis, zur Zahlung und zur und Schimmelpilzen mittels kultureller
Serotypisierung von Salmonellen mikrobiologischer Untersuchungen in
Teil 1: Nachweis von Salmonella spp. Lebensmitteln
(Ubernahme der Norm DIN EN ISO 6579-1, August 2020)
ASU L 00.00-133/2  [2019-12 P5223_16_005 05 Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren zum Lebensmittel 1.6 Mikrobiologische Untersuchungen 16.1 Nachweis und Bestimmung von Bakterien, Hefen 11.06.21
Nachweis und zur Z&hlung von Enterok i inl i und Schimmelpilzen mittels kultureller
Teil 2: Koloniez&hltechnik mikrobiologischer Untersuchungen in
(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN ISO 21528 Teil 2, Mai Lebensmitteln
2019)
ASU L 00.00-132/2  (2021-03 P5223 16_006 02 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 16 Mikrobiologische Untersuchungen 161 Nachweis und Bestimmung von Bakterien, Hefen 22.09.23
Horizontales Verfahren fiir die Z&hlung von B-Glucuronidase-positiven und Schimmelpilzen mittels kultureller
Escherichia coli in L i Teil 2: Kolonit rfahren bei mikrobiologischer Untersuchungen in
44°C mit 5-Brom-4-Chlor-3-Indol-8-D-Glucuronid Lebensmitteln
(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN ISO 16649-2)
ASU L 00.00-88/2 2015-06 P5223_16_007 02 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 1.6 Mikrobiologische Untersuchungen 16.1 Nachweis und Bestimmung von Bakterien, Hefen 25.04.19
Horizontales Verfahren zur Zahlung von Mikroorganismen —Teil 2: und Schimmelpilzen mittels kultureller
Koloniezahlung bei 30 °C mittels Oberflachenverfahren mikrobiologischer Untersuchungen in
(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN ISO 4833-2, Ausgabe Lebensmitteln
Mai 2014)
DIN EN ISO 21149  |2009-10 P5223_16_016 02 Kosmetik - Mikrobiologie-Z&hlung und Nachweis von aeroben Kosmetika 24 Mikrobiologische Untersuchungen 241 Nachweis und Bestimmung von Bakterien, Hefen 01.03.20
mesophilen Bakterien und Schimmelpilzen mittels kultureller
(ISO 21149:2009) mikrobiologischer Untersuchungen in Kosmetika
DIN EN ISO 16212  |2011-08 P5223_16_017 02 Kosmetik - Mikrobiologie - Z&hlung von Hefen und Schimmelpilzen  |Kosmetika 24 Mikrobiologische Untersuchungen 241 Nachweis und Bestimmung von Bakterien, Hefen 02.03.20
(1ISO 16212:2011) und Schimmelpilzen mittels kultureller
mikrobiologischer Untersuchungen in Kosmetika
ASU L 00.00-55 2022-04 P5223_16_018 03 Untersuchung von Lebensmitteln Lebensmittel 1.6 Mikrobiologische Untersuchungen 16.1 Nachweis und Bestimmung von Bakterien, Hefen 14.07.23
Horizontales Verfahren fiir die Zahlung von koagulase-positiven und Schimmelpilzen mittels kultureller
Staphylokokken (Staphylococcus aureus und anderen Spezies) in mikrobiologischer Untersuchungen in
Lebensmitteln; Teil 1: Verfahren mit Baird-Parker-Agar (Uberahme Lebensmitteln
der Norm DIN EN ISO 6888-1, Februar 2022)
DIN EN ISO 21150  [2016-05 P5223_16_019 01 Kosmetische Mittel — Mikrobiologie — Nachweis von Escherichia coli |Kosmetika 24 Mikrobiologische Untersuchungen 241 Nachweis und Bestimmung von Bakterien, Hefen 30.01.19
(ISO 21150:2015); Deutsche Fassung EN ISO 21150:2015 und Schimmelpilzen mittels kultureller
mikrobiologischer Untersuchungen in Kosmetika
DIN EN ISO 22717 2016-05 P5223_16_020 01 Kosmetische Mittel — Mikrobiologie — is von PseL K 24 Mikrobiologische Untersuchungen 241 Nachweis und Bestimmung von Bakterien, Hefen 30.01.19
aeruginosa (ISO 22717:2015); Deutsche Fassung EN ISO und Schimmelpilzen mittels kultureller
22717:2015 mikrobiologischer Untersuchungen in Kosmetika
DIN EN ISO 22718  |2016-05 P5223_16_021 01 Kosmetische Mittel — Mikrobiologie — Nachweis von Staphylococcus  |Kosmetika 24 Mikrobiologische Untersuchungen 241 Nachweis und Bestimmung von Bakterien, Hefen 30.01.19
aureus (ISO 22718:2015); Deutsche Fassung EN ISO 22718:2015 und Schimmelpilzen mittels kultureller
mikrobiologischer Untersuchungen in Kosmetika
DIN EN ISO 18416 2018-01 P5223_16_022 o1 Ki i Mittel — Mi iologie — is von Candida albicans [Kosmetika 24 Mikrobiologische Untersuchungen 2.4.1  |Nachweis und Bestimmung von Bakterien, Hefen 02.03.20
(ISO 18416:2015, korrigierte Fassung 20161215); Deutsche Fassung und Schimmelpilzen mittels kultureller
EN ISO 18416:2015 (modifiziert) mikrobiologischer Untersuchungen in Kosmetika
I1SO 21527-2(E) 2008-07 P5223_16_024 03 Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method |Lebensmittel 16 Mikrobiologische Untersuchungen 161 Nachweis und Bestimmung von Bakterien, Hefen 16.05.22
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CVUA ) FV803_01_03.01

Rheinland (

Prifverfahrensliste
- Stand 01.08.2025 -

ISO 15214(E) 1998-08 P5223_16_025 02 Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method | Lebensmittel ! Mikrobiologische Untersuchungen
for the emumeration of mesophilic lactic acid bacteria — Colony-count
technique at 30 °C

Nachweis und Bestimmung von Bakterien, Hefen 08.08.23
und Schimmelpilzen mittels kultureller
mikrobiologischer Untersuchungen in

Lebensmitteln
ie der L ittel und F ittel - Hori
Methode fiir die Z&hlung von mesophilen Milchséurebakterien -
Kolonienzahlungstechnik bei 30 °C)
DIN EN ISO 15213-2 (2024-05 P5223_16_026 01 DIN EN ISO 15213-2:2024-05: Mikrobiologie der L - |Lebensmittel 1.6 Mikrobiologische Untersuchungen 1.6.1  [Nachweis und Bestimmung von Bakterien, Hefen (B 01.08.25
Hori zum | is und zur Z&hlung von und Schimmelpilzen mittels kultureller

Clostridium spp. —

Teil 2: Z&hlung von Clostridium perfringens durch
Koloniezahlverfahren (ISO 15213-2:2023); Deutsche Fassung EN
I1SO 15213-2:2023

mikrobiologischer Untersuchungen in
Lebensmitteln

Hinweis:
Prufverfahren sind doppelt gelistet, wenn die Untersuchung in der Matrix
Lebensmittel und Kosmetik erfolgt.
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